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DIRECTRICES SOBRE SISTEMAS DE CONTROL DE LAS IMPORTACIONES DE
ALIMENTOS

CAC/GL 47-2003

SECCION 1 - AMBITO DE APLICACION

Este documento proporciona un marco para la elaboracion y el funcionamiento de un sistema de
control de las importaciones con el fin de proteger al consumidor y facilitar practicas leales en el
comercio de alimentos, garantizando al mismo tiempo que no se introduzcan injustificadas barreras
técnicas al comercio. Estas Directrices son coherentes con los Principios del Codex para la Inspeccion
y Certificacion de Importaciones y Exportaciones de Alimentos'; proporcionan ademéas informacion
especifica sobre el control de los alimentos importados, que complementa las Directrices para la
Formulacion, Aplicacion, Evaluacion y Acreditacion de Sistemas de Inspeccion y Certificacion de
Importaciones y Exportaciones de Alimentos®.

SECCION 2 - DEFINICIONES?

Nivel adecuado de proteccidon sanitaria (NADP) es el nivel de proteccion que estima apropiado el pais
que establece una medida sanitaria para proteger la vida o la salud de las personas en su territorio.
(Este concepto también puede denominarse “nivel de riesgo aceptable”).

Auditoria* es el examen sistematico y funcionalmente independiente que tiene por objeto determinar
si las actividades y sus respectivos resultados se ajustan a los objetivos previstos.

Certificacion* es el procedimiento mediante el cual los organismos encargados de la certificacion
oficial y los organismos oficialmente reconocidos garantizan por escrito o de un modo equivalente que
los alimentos o sistemas de control de los alimentos cumplen los requisitos. La certificacién de los
alimentos puede basarse, segun el caso, en una serie de actividades de inspecciéon como, por ejemplo,
la inspeccion continua y directa, la verificacion de los sistemas de garantia de calidad y el examen de
los productos terminados.

Inspeccion* es el examen de los productos alimenticios o de los sistemas de control de los alimentos,
las materias primas, su elaboracion y distribucion, incluidos los ensayos durante la elaboracién y del
producto terminado, con el fin de comprobar que se ajustan a los requisitos.

Legislacion* comprende leyes, reglamentos, requisitos o procedimientos, emitidos por las autoridades
publicas, relacionados con los alimentos y que abarcan la proteccién de la salud publica, la proteccion
de la salud de los consumidores y las condiciones para las practicas leales en el comercio.

Acreditacion oficial * es el procedimiento mediante el cual el organismo gubernamental competente
reconoce formalmente la competencia de un organismo de inspeccion y/o certificacion para prestar
servicios de inspeccion y certificacion.

Sistemas oficiales de inspeccidon y sistemas oficiales de certificacion * son los sistemas administrados
por un organismo gubernamental competente facultado para ejercer una funcion de reglamentacion o
de aplicacion reglamentaria o ambas.

Principios para la Inspeccion y Certificacion de Importaciones y Exportaciones de Alimentos. (CAC/GL 20-1995).

Directrices para la Formulacion, Aplicacion, Evaluacion y Acreditacion de Sistemas de Inspeccion y Certificacion
de Importaciones y Exportaciones de Alimentos (CAC/GL 26-1997).

Las definiciones tomadas de CAC/GL 26, 1997, Directrices para la Formulacion, Aplicacion Evaluacion y
Acreditacion de Sistemas de Inspeccidn y Certificacion de Importaciones y Exportaciones de Alimentos (CAC/GL 26-
1997) estan marcadas con *. Las definiciones tomadas del Manual de Procedimiento de la Comision del Codex (122
edicion) estan marcadas con **.



CAC/GL 47-2003 Péagina 2 de 10

Sistemas de inspeccion oficialmente reconocidos y sistemas de certificacion oficialmente reconocidos
* son los sistemas que han sido oficialmente autorizados o reconocidos por un organismo
gubernamental competente.

Requisitos * son los criterios establecidos por las autoridades competentes en relacion con el comercio
de productos alimenticios, que regulan la proteccion de la salud publica, la proteccion de los
consumidores y las condiciones para unas practicas de comercio leales.

Evaluacion de riesgos ** proceso basado en conocimientos cientificos que consta de las siguientes
fases: (i) determinacion del peligro, (ii) caracterizacion del peligro; (iii) evaluacion de la exposicion, y
(iv) caracterizacion del riesgo.

Analisis de riesgos ** proceso que consta de tres componentes: evaluacion de riesgos, gestion de
riesgos y comunicacion de riesgos.

SECCION 3 - CARACTERISTICAS GENERALES DE LOS SISTEMAS DE CONTROL DE
LAS IMPORTACIONES DE ALIMENTOS

Las principales caracteristicas de los sistemas de control de las importaciones de alimentos seran las
siguientes:

e Los requisitos para los alimentos importados seran coherentes con los requisitos exigidos para los
alimentos nacionales;

e Las responsabilidades estaran claramente definidas para la(s) autoridad(es) competente(s);

e La legislacion y los procedimientos de aplicacion estaran claramente definidos y seréan
transparentes;

e  Prioridad de la proteccién de los consumidores;

e  Existencia de disposiciones para el reconocimiento, por parte del pais importador, del sistema de
control de alimentos aplicado por la autoridad competente del pais exportador;

e  Aplicacion nacional uniforme;

e Aplicacion que garantice que los niveles de proteccion alcanzados son coherentes con los
aplicados a los alimentos nacionales.

LOS REQUISITOS PARA LOS ALIMENTOS IMPORTADOS SERAN COHERENTES CON LOS
REQUISITOS EXIGIDOS PARA LOS ALIMENTOS NACIONALES

Los requisitos normalmente se expresan como normas de punto final con limites especificos y con
regimenes complementarios de muestreo. Estos requisitos pueden consistir en normas, disposiciones
relativas al muestreo, controles de procesos, condiciones de produccion, transporte, almacenamiento o
una combinacion de los mismos.

El alcance y rigor de los requisitos aplicados en circunstancias especificas deberian ser proporcionales
al riesgo, teniendo en cuenta que éste puede variar segun la fuente debido a factores como situaciones
especificas y/o similares en la region de origen, la tecnologia utilizada, el historial de cumplimiento,
etc., y/o el examen de caracteristicas pertinentes de una muestra de los productos implicados en la
importacion.

En lo posible, los requisitos deberan aplicarse de igual forma tanto a los alimentos de produccion
nacional como a los importados. Cuando los requisitos nacionales incluyen controles de procesos
como, por ejemplo, buenas practicas de fabricacion, podra determinarse el cumplimiento o confirmar
la equivalencia realizando una auditoria de los sistemas de inspeccién y certificacién pertinentes, vy,
seglin corresponda, de las instalaciones y procedimientos en el pais exportador®.

Directrices para la Formulacion, Aplicacion, Evaluacién y Acreditacion de Sistemas de Inspeccion y Certificacion
de Importaciones y Exportaciones de Alimentos (CAC/GL 26-1997), parrafo 54
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LAS RESPONSABILIDADES ESTARAN CLARAMENTE DEFINIDAS PARA LA(S)
AUTORIDAD(ES) COMPETENTE(S))

La autoridad o autoridades competentes a cargo de cualquiera de las funciones de inspeccion de
alimentos importados en el punto o puntos de entrada, durante el almacenamiento y la distribucion y/o
en el punto de venta, deberian tener las responsabilidades y autoridad claramente definidas. Se deberia
evitar, dentro de lo posible, realizar inspecciones multiples del mismo envio, asi como la duplicacién
de pruebas para la misma determinacion analitica.

Algunos paises, por ejemplo los que pertenecen a un grupo econémico regional, podran depender de
los controles de importacion aplicados por otro pais. En dichos casos, el pais que efectia el control de
los alimentos importados deberia definir claramente todas las funciones, responsabilidades y
procedimientos de aplicacion y facilitar a las autoridades del pais o paises de destino final el acceso a
los mismos, con el fin de proporcionar un sistema de control de importaciones eficiente y transparente.

Cuando las autoridades competentes de un pais importador utilicen los servicios de terceros como
organismos de inspeccion y/o certificacion oficialmente reconocidos para aplicar los procedimientos
de control, la evaluacion y acreditacion de tales organismos deberian realizarse segin lo expuesto en
las Directrices CAC/GL 26-1997, Seccidn 8, Acreditacion oficial. Las funciones que tales terceras
partes pueden desempefiar incluyen:

e el muestreo de determinados envios;
e ¢l analisis de muestras;

e la evaluacion de la conformidad de la totalidad o de las partes pertinentes de un sistema de
garantia de calidad que pueda ser aplicado por los importadores con el fin de cumplir los
requisitos oficiales.

LA LEGISLACION Y LOS PROCEDIMIENTOS DE APLICACION ESTARAN CLARAMENTE
DEFINIDOS Y SERAN TRANSPARENTES

El objetivo de la legislacién es proporcionar las bases y la autoridad para aplicar un sistema de control
de las importaciones de alimentos. EI marco legislativo prevera el establecimiento de la autoridad o
autoridades competentes y los procesos y procedimientos necesarios para verificar la conformidad de
los productos importados con los requisitos.

La legislacion deberia facultar a la autoridad competente para:

e designar funcionarios autorizados;

e  exigir notificacion previa de la importacion de un envio de productos alimentarios;
e  exigir la documentacion pertinente;

o realizar inspecciones, incluyendo la autoridad para el acceso a instalaciones en el pais importador,
examinar fisicamente el alimento y su envasado; tomar muestras y comenzar pruebas analiticas;
realizar inspecciones de la documentacion proporcionada por la autoridad del pais exportador, por
el exportador o importador; y verificar la identidad del producto teniendo en cuenta las
declaraciones documentales;

e aplicar planes de muestreo basados en los riesgos, tomando en consideracion el historial de
cumplimiento del alimento determinado, la validez de la certificacion de acompafiamiento y
cualquier otra informacion pertinente;

e cobrar tarifas por la inspeccién del envio y por los anlisis de las muestras;
e reconocer laboratorios acreditados o acreditar laboratorios;

e aceptar el producto; rechazarlo; retenerlo; destruirlo; ordenar su  destruccion,
reacondicionamiento, transformacién o re-exportacién; devolverlo al pais exportador, determinar
otros posibles usos no alimentarios;
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e proceder a la retirada del mercado de los envios luego de su importacion;

o mantener el control de los envios en transito durante el transporte en el interior del pais o durante
su almacenamiento, antes de la autorizacion de importacion; y

e aplicar medidas administrativas y/o judiciales cuando no se cumplan los requisitos especificos.
Asimismo, la legislacion puede prever disposiciones para:

e licencias o registros de importadores;

e el reconocimiento de los sistemas de verificacion utilizados por los importadores;

e mecanismos de recursos contra las decisiones oficiales;

e evaluacion del sistema de control del pais exportador; y

e acuerdos de certificacion y/o inspeccion con las autoridades competentes de los paises
exportadores.

PRIORIDAD DE LA PROTECCION DE LOS CONSUMIDORES

Cuando se elaboran y aplican sistemas de control de las importaciones de alimentos, se deberia dar
prioridad a la proteccidn de la salud de los consumidores y asegurar practicas leales en el comercio de
alimentos, anteponiendo estos objetivos sobre las consideraciones econémicas o0 comerciales.

EXISTENCIA DE DISPOSICIONES PARA EL RECONOCIMIENTO, POR PARTE DEL PAIS
IMPORTADOR, DEL SISTEMA DE CONTROL DE ALIMENTOS APLICADO POR LA
AUTORIDAD COMPETENTE DEL PAIS EXPORTADOR

Los sistemas de control de las importaciones de alimentos deberian incorporar disposiciones para el
reconocimiento, segun corresponda, del sistema de control de los alimentos aplicado por la autoridad
competente de un pais exportador. Los paises importadores pueden reconocer los controles para la
inocuidad de los alimentos de un pais exportador de maneras diversas que faciliten la entrada de
mercancias, entre ellas el uso de memorandos de entendimiento, acuerdos de reconocimiento mutuo,
acuerdos de equivalencia y reconocimiento unilateral. Dicho reconocimiento deberia incluir, segln
proceda, los controles aplicados durante la produccion, fabricacion, importacion, elaboracion,
almacenamiento y transporte de productos alimenticios, y la verificacion del sistema de control de
alimentos para la exportacion aplicado.

APLICACION NACIONAL UNIFORME

La ejecucion uniforme de procedimientos de aplicacion es de particular importancia. Deberian
elaborarse y aplicarse programas y manuales de formacion/capacitacion para garantizar una aplicacion
uniforme en todos los puntos de entrada y por parte de todo el personal de inspeccion.

APLICACION QUE GARANTICE QUE LOS NIVELES DE PROTECCION ALCANZADOS SON
COHERENTES CON LOS APLICADOS A LOS ALIMENTOS NACIONALES

Podra haber variaciones en el modo de abordar la vigilancia de la conformidad de los alimentos
nacionales e importados, debido a que el pais importador no tiene jurisdiccion directa sobre los
controles de procesamiento aplicados a los alimentos elaborados en otro pais. Dichas diferencias de
criterio se pueden justificar siempre que sean necesarias para asegurar que el nivel de proteccion
alcanzado sea coherente con el de los alimentos de produccion nacional.
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SECCION 4. APLICACION DEL SISTEMA DE CONTROL

Deberian formularse y aplicarse procedimientos operativos para reducir al minimo las demoras
indebidas en el punto o puntos de entrada, sin poner en peligro la eficacia de los controles de
cumplimiento de los requisitos. La aplicacién del sistema de control deberia tener en cuenta los
factores que se indican en esta seccion y la posibilidad de reconocer garantias en origen, incluida la
aplicacién de controles en los paises exportadores.

PUNTO DE CONTROL

El pais importador podra efectuar el control de alimentos importados en uno o varios puntos,
concretamente, en los puntos de:

e origen, cuando asi se conviniere con el pais exportador;
e entrada en el pais de destino;

e transformacion ulterior;

e transporte y distribucion;

e almacenamiento; y

e venta (al por menor o por mayor).

El pais importador puede reconocer los controles realizados por el pais exportador. Deberia alentarse
al pais exportador a que aplique controles durante las fases de produccién, elaboracion y transito
subsiguiente, con el fin de identificar y corregir cualquier problema, en el momento y lugar en que
surja, y evitar en lo posible, la costosa retirada de alimentos que ya se encuentran en la fase de
distribucion.

La autorizacion antes del embarque puede ser un mecanismo posible para asegurar el cumplimiento de
los requisitos, como por ejemplo, en el caso de productos valiosos embalados a granel que se verian
seriamente afectados si hubieran de abrirse y ser objeto de muestreo en el punto de entrada o
productos que requieran un despacho rapido para mantener su inocuidad y calidad.

Si el sistema de inspeccion prevé la autorizacion antes del embarque, se deberia determinar en tal caso
la autoridad que debe dar dicha autorizacion y definir los procedimientos correspondientes. La
autoridad competente del pais importador podra optar por aceptar la autorizacion antes del embarque
otorgada por el sistema oficial de certificacion del pais exportador o por los organismos de
certificacion reconocidos oficialmente, conforme a criterios definidos. La autorizacion antes del
embarque deberia fundamentarse en los resultados del examen de la documentacion de los envios.

INFORMACION RELATIVA A LOS ALIMENTOS QUE SE VAN A IMPORTAR®

La eficacia de un sistema de control en la aplicacion de medidas de control eficientes y especificas
depende de la informacidn relativa a los envios que entran en su jurisdiccion. Los datos de los envios
que podran obtenerse incluiran:

e fechay punto de entrada;
e medio de transporte;

e descripcion detallada del producto (incluida por ejemplo la descripcién del producto, la cantidad,
el modo de conservacion, el pais de origen y/o pais expedidor, las marcas de identidad como
numeros de identificacion del lote o del precinto, etc.);

e nombre y direccién del exportador y del importador;

e  fabricante y/o productor, incluido el nimero de registro del establecimiento;

Modelos Genéricos de Certificados Oficiales y la Preparacion y Expedicion de Certificados (CAC/GL 38-2001).
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e  destino;y

e otras informaciones pertinentes.

FRECUENCIA DE LA INSPECCION Y ANALISIS DE LOS ALIMENTOS IMPORTADOS

La naturaleza y frecuencia de la inspeccion, de los muestreos y el anélisis de los alimentos importados
deberian basarse en los riesgos para la salud pablica y la seguridad que presenta el producto, su origen,
el historial de conformidad con los requisitos y cualquier otra informacidn pertinente. Al establecer los
controles deberian tenerse en cuenta factores tales como:

e el riesgo que el producto o su envase plantean para la salud publica;
e laprobabilidad de no cumplimiento de los requisitos;

e el grupo consumidor destinatario;

e el alcancey la naturaleza de la transformacion ulterior del producto;

e el sistema de inspeccion y certificacion de alimentos del pais exportador y la existencia de
acuerdos de equivalencia, reconocimiento mutuo u otros acuerdos comerciales; y

o el historial de conformidad de los productores, procesadores, fabricantes, exportadores,
importadores y distribuidores.

La inspeccion fisica de los productos importados, aplicando preferentemente planes de muestreo de
base estadistica, deberia representar un método valido para verificar la conformidad del producto con
los requisitos que haya establecido el pais importador, o bien, en el caso de importar un producto con
fines de re-exportacién, deberian verificarse los requisitos del pais de destino final e indicar dichos
requisitos en el certificado de re-exportacion. Deberian elaborarse procedimientos de inspeccion que
incluyan frecuencias definidas de muestreo o intensidades de inspeccion, incluso para productos
reexportados.

Para los productos provenientes de paises de los que no se disponga de un historial de cumplimiento o
con un historial poco favorable, podra establecerse una mayor frecuencia de muestreo que para los
productos con un historial de cumplimiento satisfactorio, a condicién de que esto se demuestre
mediante criterios transparentes y objetivos. Este procedimiento de muestreo permitira crear un
historial de cumplimiento. Asimismo, deberia aplicarse una mayor intensidad de muestreo para los
alimentos procedentes de proveedores, o adquiridos por importadores, que tengan un historial de
conformidad poco favorable. En dichos casos puede ser necesario realizar una inspeccion fisica de
cada envio, hasta que un nimero definido de envios consecutivos cumpla con los requisitos. También
se podran establecer procedimientos de inspeccion que detengan automaticamente la entrada de
productos de proveedores con un historial de conformidad poco favorable. En ese caso, se podra exigir
al importador que demuestre la idoneidad de cada envio recurriendo a un laboratorio, incluyendo
laboratorios oficiales, reconocidos, acreditados y/o listados por la autoridad competente, hasta lograr
un nivel de cumplimiento satisfactorio.

MUESTREO Y ANALISIS

El sistema de inspeccion deberia basarse en los planes de muestreo del Codex para la combinacion de
producto/contaminante en cuestion, cuando estén disponibles. Si no se contara con tales planes, se
deberia recurrir a planes de muestreo internacionalmente reconocidos o de base cientifica.

Deberian aplicarse métodos normalizados de analisis validados internacionalmente o métodos
validados por medio de protocolos internacionales, cuando estén disponibles. Los anélisis deberian
realizarse en laboratorios oficiales o acreditados oficialmente.
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DECISIONES

Deberian elaborarse criterios para la toma de decisiones (sin perjuicio de la aplicacion de
procedimientos aduaneros) con el fin de determinar si a los envios se les otorgara:

e  aceptacion;
e entrada previa admision mediante inspeccidn o verificacion de conformidad;

e liberacion de productos no conformes después de su reacondicionamiento y/o de la aplicacion de
las medidas correctivas necesarias;

e notificacion de rechazo, con remisidn del producto para usos distintos del consumo humano;

e notificacion de rechazo con la opcion de re-exportacion o devolucién al pais exportador con cargo
al exportador;

e notificacidn de rechazo con orden de destruccién.

Al tomar decisiones con respecto a la aceptacién o rechazo de un envio, deberian interpretarse
cuidadosamente los resultados de la inspeccion y, si fuera necesario, de los andlisis de laboratorio. El
sistema de inspeccion deberia incluir normas sobre toma de decisiones para situaciones de resultados
cercanos a los limites o cuando el muestreo indica que sélo algunos lotes del envio cumplen los
requisitos. Los procedimientos podran incluir analisis adicionales y el examen del historial de
cumplimiento.

El sistema deberia incluir medios oficiales de comunicacion de decisiones con respecto a la
autorizacion y al estado de los envios®. Deberia establecerse un mecanismo de recurso y/o una
oportunidad para la revision de las decisiones oficiales sobre los envios’. Cuando el alimento se le
rechaza por incumplimiento de las normas nacionales del pais importador, pero sin embargo cumple
con las normas internacionales, se deberia considerar la posibilidad de retirar el envio rechazado.

PROCEDIMIENTOS ANTE SITUACIONES DE URGENCIA

La autoridad competente deberia contar con procedimientos que respondan en forma adecuada ante
situaciones de urgencia. Ello incluird retener productos sospechosos a su llegada, asi como
procedimientos para retirar productos sospechosos para los que se haya otorgado autorizacién
previamente y, si fuera pertinente, la rapida notificacion del problema y las posibles medidas que
habran de adoptarse a los organismos internacionales.

Si las autoridades de control de alimentos de los paises importadores detectan algin problema durante
el control de la importacion de productos alimenticios que consideren de tal gravedad como para
sefialar una situacion de urgencia de control alimentario, deberian avisar rapidamente al pais
exportador mediante telecomunicacion®.

RECONOCIMIENTO DE CONTROLES DE EXPORTACION

De conformidad con el parrafo 12 de estas Directrices, el pais importador deberia establecer
mecanismos para aceptar los sistemas de control de un pais exportador cuando dichos sistemas
alcancen el mismo nivel de proteccion exigido por el pais importador. En este sentido, el pais
importador deberia:

A este respecto se debera consultar el parrafo 4 de las Directrices para el Intercambio de Informacion entre Paises
sobre Casos de Rechazo de Alimentos Importados (CAC/GL 25-1997).

A este respecto se debera consultar el parrafo 6 de las Directrices para el Intercambio de Informacion entre Paises
sobre Casos de Rechazo de Alimentos Importados (CAC/GL 25-1997).

Directrices para el Intercambio de Informacién en Situaciones de Urgencia con respecto al Control de los Alimentos
(CAC/GL 19-1995).
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e elaborar procedimientos para realizar la evaluacion de los sistemas del pais exportador,
coherentes con el Anexo de las Directrices para la Formulacion, Aplicacion, Evaluacion y
Acreditacion de Sistemas de Inspeccién y Certificacion de Importaciones y Exportaciones de
Alimentos (CAC/GL 26 1997);

e tener en cuenta el ambito de aplicacion del acuerdo para determinar, por ejemplo, si cubre todos
los alimentos o esté restringido a ciertos productos o ciertos fabricantes;

e elaborar procedimientos de autorizacién que alcancen su nivel adecuado de proteccion cuando los
acuerdos elaborados con el pais exportador tengan un &mbito de aplicacién limitado;

e otorgar el reconocimiento de los controles de exportacion, por ejemplo mediante la exencion de la
inspecciodn de rutina de importaciones;

e aplicar procedimientos de verificacion, por ejemplo, muestreos aleatorios y analisis ocasionales
de productos a su llegada. (La seccién 5y el Anexo del documento CAC/GL 26-1997 tratan de la
disposicidn y verificacion de los sistemas que proporcionan la certificacion en el comercio de los
alimentos);

e reconocer que no es necesario que los acuerdos estén basados en la presentacion de certificados o
documentacion para envios individuales, cuando esos acuerdos son aceptados por ambas partes.

La autoridad competente del pais importador podra elaborar acuerdos de certificacion con los
organismos oficiales de certificacion u organismos de certificacion oficialmente reconocidos del pais
exportador, con el fin de garantizar el cumplimiento de los requisitos. Dichos acuerdos podran ser
particularmente valiosos, por ejemplo, cuando exista un acceso limitado a instalaciones especificas,
tales como laboratorios y a los sistemas de rastreo de envios.’

INTERCAMBIO DE INFORMACION

Los sistemas de control de la importacion de alimentos comprenderan el intercambio de informacion
entre las autoridades competentes de los paises exportadores e importadores. Tal informacion puede
incluir:

e  requisitos de los sistemas de control de alimentos;
e certificados impresos que declaren la conformidad con los requisitos de un determinado envio;
e datos o certificados electrénicos, siempre que sean aceptados por las partes interesadas;

e detalles sobre envios de alimentos que hayan sido rechazados, ya sea para su destruccion, re-
exportacion, transformacion, reprocesamiento, reacondicionamiento o remision del envio para
uso distinto del consumo humano;

e listas de establecimientos o instalaciones que cumplen los requisitos del pais importador.

Cualquier modificacion efectuada en los protocolos de importacion, incluidas las especificaciones, que
pudiera afectar significativamente al comercio, deberia ser comunicada rapidamente a los
interlocutores comerciales, dejando un periodo razonable de tiempo entre la publicacion de los
reglamentos y su aplicacion.

Directrices para la Elaboracion de Acuerdos de Equivalencia sobre Sistemas de Inspeccion y Certificacion de
Importaciones y Exportaciones de Alimentos (CAC/GL 34-1999).
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OTRAS CONSIDERACIONES

La autoridad competente puede considerar la posibilidad de establecer otras disposiciones que
reemplacen la inspeccidn de rutina, estas disposiciones pueden incluir acuerdos mediante los cuales la
autoridad competente evalie los controles que los importadores efectlan con respecto a sus
proveedores y los procedimientos en vigor para verificar el cumplimiento de los requisitos por parte de
dichos proveedores. Las disposiciones alternativas pueden incluir como comprobacién algin muestreo
del producto, en vez de una inspeccién de rutina.

La autoridad competente podra considerar la posibilidad de establecer un sistema por el que se exija el
registro obligatorio de los importadores. Entre las ventajas de este sistema se incluye la capacidad de
proporcionar informacion a los importadores y exportadores sobre sus responsabilidades, y sobre los
mecanismos para garantizar que los alimentos importados cumplan con los requisitos.

Si existe 0 es aplicado un sistema de registro de productos, deberia existir también una justificacion
clara para dicho registro (por ejemplo: situaciones especificas y documentadas con respecto a la
inocuidad de los alimentos). En dichos registros, los productos importados y los productos de origen
nacional deberian recibir un trato igual o equivalente.

DOCUMENTACION DEL SISTEMA

El sistema de control de las importaciones de alimentos deberia estar plenamente documentado,
incluyendo una descripcion de su ambito de aplicacion y funcionamiento y de las responsabilidades y
actuacion del personal, a fin de que todas las partes sepan perfectamente lo que se espera de ellas.

La documentacidn de los sistemas de control de las importaciones de alimentos deberia incluir:

e un organigrama del sistema oficial de inspeccién, incluidas la localizacién geogréfica y las
funciones de cada nivel jerarquico;

e las funciones desempefiadas por el personal, segun corresponda;

e |os procedimientos de aplicacidn, incluidos los métodos de muestreo, de inspeccion y de analisis;
e lalegislacion y los requisitos pertinentes que deben satisfacer los alimentos importados;

e los puntos de contacto importantes;

e lainformacidn pertinente sobre la contaminacion e inspeccidn de los alimentos; y

e lainformacidn pertinente sobre la capacitacion del personal.

LA CAPACITACION DE LOS CUERPOS DE INSPECCION

Es de fundamental importancia disponer de suficiente personal de inspeccién digno de confianza, bien
capacitado y organizado, asi como de una infraestructura de apoyo para el funcionamiento del sistema
de control de las importaciones de alimentos. Deberia organizarse la capacitacion, los elementos de
supervision y una comunicacion adecuada, a efectos de asegurar la aplicacion coherente de los
requisitos por parte de los cuerpos de inspeccion en todo el sistema de control de las importaciones de
alimentos.

Cuando la autoridad competente del pais importador reconoce oficialmente a terceros para el
desempefio de labores de inspeccién especificas, las cualificaciones de este personal de inspeccion
deberian ser por lo menos equivalentes a las previstas para el personal de inspeccion de la autoridad
competente que pudiera desempefiar tareas similares.

La autoridad competente del pais importador encargada de efectuar la evaluacion de los sistemas de
control de alimentos de los paises exportadores deberia contratar personal con las cualificaciones,
experiencia y capacitacion adecuadas que se requieren para el personal que evalGa los controles
alimentarios nacionales.
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VERIFICACION DEL SISTEMA

La verificacion deberia realizarse de conformidad con la seccion 9 de las Directrices para la
Formulacion, Aplicacion, Evaluacion y Acreditacion de Sistemas de Inspeccion y Certificacion de
Importaciones y Exportaciones de Alimentos (CAC/GL 26-1997), y el sistema de control de la
importacion de alimentos deberia ser evaluado periédicamente de forma independiente.

SECCION 5 - INFORMACION ADICIONAL

El Manual de Control de la Calidad de los Alimentos. Inspeccion de los Alimentos Importados, de la
Organizacion de las Naciones Unidas para la Agricultura y la Alimentacion (Estudios FAO:
Documento sobre la Alimentacion y Nutricion N° 14/15, 1993) y el Manual para la inspeccion de
alimentos importados (1992) de la Organizacion Mundial de la Salud/ Centro Regional del Pacifico
Occidental para el Fomento de la Ordenacion del Medio y Estudios Aplicados (PEPAS), aportan
valiosa informacion para las personas que se ocupan de la formulacion y re-formulacion de los
sistemas de control de la importacion de alimentos.
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